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Fattoria Agarta, biologica, rispettosa, aperta. 

 

Proposte per gruppi e aziende 2026 
 

 

Come raggiungerci: 

ci troviamo in via alle Pezze 2 a Cavigliano 

https://maps.app.goo.gl/JaESVUmQ8EQPe9He6  

Mezzi pubblici: Ferrovia Centovallina 22 minuti da Locarno e 10 minuti dalla 

stazione ferroviaria di Verscio. 

 

https://maps.app.goo.gl/JaESVUmQ8EQPe9He6
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La Fattoria Agarta viene gestita secondo le 
rettilinee di Bio Suisse Gemma ed è molto 
importante per noi lavorare in armonia con 
la natura, gli animali e promuovere la 
biodiversità. 
Nella fattoria sono presenti mucche, yak, 
asini, alpaca, capre nane, galline e conigli. 
Dal 2005 vengono gestiti circa 35 ettari tra 
Pedemonte, Centovalli e Onsernone ed 
un’alpe dove i bovini passano l’estate. Sono 
presenti dei vigneti, un frutteto, orti e selve 
castanili.  
 
 
 
 
Responsabile dell’azienda 
Pascal Mayor  
079 819 93 54  
http://www.agarta.ch 
 
 
 
Contatto per la scuola in fattoria 
Eveline Gianella eve_girasole@hotmail.com  
 

 
 

 
Sono disponibili varie modalità di visita a seconda del vostro interesse e della disponibilità. 
 

VISITA COMPLETA di Agarta GIORNATA INTERA (ca. 9.30-15.00) 
Mattino visita della fattoria ed i suoi animali con possibilità di occuparsi di loro  
Pranzo Pic-Nic a carico dei partecipanti  
Pomeriggio il frutteto, l’orto, il vigneto ed il lino 
Costo: 360.- 
 

VISITA INIZIALE DI AGARTA 
Durata 2 ore (9.30-11.30 oppure 13.30-15.30) 
Costo: 180.- 

tel:0798199354
http://www.agarta.ch/
mailto:eve_girasole@hotmail.com
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LABORATORI  

Durata: 2 ore (9.30-11.30 oppure 13.30-15.30)  
costo: 180.- + costo materiale (variabile in base al numero di persone e al laboratorio scelto) 
I laboratori variano a dipendenza della stagione vegetativa e degli animali presenti ad Agarta. 
 

- LA LANA DALLA PECORA/ALPACA/YAK AL FILO (CARDATURA, FILATURA con il fuso)  
• Incontriamo e conosciamo gli animali 
• Lavorazione della lana 

 
- LA LANA DALLA PECORA/ALPACA/YAK AL FELTRO (CARDATURA, FELTRO) 

• Incontriamo e conosciamo gli animali 
• Cardatura 
• Infeltrimento della lana 
• Piccolo manufatto da portare a casa 

 
- I CONIGLI 

• Presentazione degli animali e cura della conigliera 
• Approfondimento sulla loro alimentazione e riconoscimento di alcune 

erbe spontanee  
 

- LE CAPRE NANE 
• Presentazione degli animali e accudimento 
• Creazione di un percorso per le capre e giochi in loro compagnia 
• Passeggiata con le capre nane  

 
- LE ERBE AROMATICHE 

• Alla scoperta delle erbe aromatiche con tutti i sensi 
• Creazione di un proprio sale alle erbe  

 
- IL FRUTTETO E IL CASTAGNETO  

• Differenze strutturali (frutteto, bosco) 
• Cenno storico sui cambiamenti del bosco 
• Frutteto sperimentale per capire cosa produce bene e per ampliare il 

progetto ai campi grandi e creare un microclima estivo. 
 

- LA BIODIVERSITÀ DEL PASCOLO 
• Ricerca ed osservazione di piante ed insetti  
• Differenze tra prati, giardini e campi sportivi 
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Su richiesta è possibile abbinare alle giornate in fattoria le seguenti 
attività gestite da partner della fattoria 
 

«tiraLino – ziehLein – dall’orto all’armadio» questo progetto mira a 

promuovere la coltivazione del lino in Svizzera e sensibilizzare sulle complesse fasi della 
produzione tessile. L’obiettivo è incoraggiare quante più persone possibile a coltivare il lino nei 
propri giardini o campi, così da vivere in prima persona tutto il percorso che porta alla 
creazione di un capo d’abbigliamento. Nel 2026 cresceranno 40 m² di lino, in collaborazione 
con alcune scuole della regione. 
www. ziehlein.ch. 
 

Trekking con gli asini  
Con Erica Bänziger 
www.esel-info.ch  
 

Scoperta delle erbe selvatiche - corsi di cucina 
Con Erica Bänziger 
www.esel-info.ch – www.ericabänziger.ch  
 

 

Pranzo in fattoria  
Con Michela Onnis 
Ricette antiche della tradizione rurale in chiave moderna 
miki.onnis.chef@gmail.com  www.plantbasedchef.ch (non ancora attivo) 
 

http://www.esel-info.ch/
http://www.esel-info.ch/
http://www.ericabänziger.ch/
mailto:miki.onnis.chef@gmail.com
http://www.plantbasedchef.ch/

